
SAINT VALENTIN
250€ / PERSONNE

Prix net TTC en euros, service inclus . Boissons non inlcuses

AMUSE-BOUCHES

Cœur de saumon fumé, blinis 
Tartare de langoustines, caviar

Velouté de potimarron, truffe noire 

ENTRÉES

Foie gras de canard poélé, Granny Smith, jus réduit au Porto
ou  

Carpaccio de Saint-Jacques, vinaigrette acidulée, caviar
ou  

Tarte fine aux champignons sauvages, truffe noire

PLATS
Filet de bœuf Rossini, pomme Maxim’s à la truffe 

ou  

Filet de bar, écrasé de pommes de terre, beurre blanc au caviar
ou  

Vol au vent au homard, petits légumes de saison

DESSERTS
Oeufs à la neige

ou  
Forêt noire (à partager)

ou  
Finger chocolat, grué de cacao, émulsion café



SAINT VALENTIN
250€ / PERSON

Net price in euros, service included . Drinks not included

APPETIZERS

Smoked salmon, blinis  
Norway lobster tartar, caviar 
Pumpkin veloute, black truffle 

STARTERS
  

Pan fried duck foie gras, Granny Smith, Port sauce
or  

Sea Scallops carpaccio, sour dressing, caviar
or  

Wild mushrooms tart, black truffle

MAIN COURSES
Rossini beef fillet, maxim’s potatoes, black truffle

or  

Sea bass fillet, crushed potatoes, white butter with caviar 
or  

Lobster vol au vent, seasonal vegetables

DESSERTS
Floating island

or  
Forêt noire (to share)

or  
Chocolate finger, cocoa nibs, coffee émulsion


