
SAINT VALENTIN
280€ / PERSONNE

Prix net TTC en euros, service inclus . Boissons non inlcuses

AMUSE-BOUCHES
Araignée de mer, chou fleur, caviar

 Cromesquis à la truffe noire

ENTRÉES
Foie gras de canard, gelée au champagne, brioche toastée 

ou  
Carpaccio de Saint-Jacques, vinaigrette acidulée, caviar

ou  
Velouté de potimarron, crème d’Isigny, truffe noire

PLATS
Vol au vent, morilles, volaille, foie gras

ou  
Filet de turbot, asperges vertes, beurre blanc au caviar                            

ou  
Légumes d’hiver, bouillon truffé

PRE-DESSERT
Granité champagne citron

DESSERT
Finger glacé, pécan, vanille

ou  
Tarte chocolat, glace vanille

ou  
Macaron rose, framboise, litchi



SAINT VALENTIN
280€ / PERSON

Net price in euros, service included . Drinks not included

AMUSE-BOUCHES
Spider crab, cauliflower, caviar

Truffle cromesquis

STARTERS
Duck foie gras, champagne jelly, toasted brioche

or 
Sea scallop carpaccio, sour dressing, caviar

or 
Butternut velouté, Isigny cream, black truffle

MAIN COURSES
Morels, chicken and duck foie gras vol-au-vent

or 
Fillet of turbot, green asparagus, beurre blanc with caviar

or 
Winter vegetables, truffle broth

PRE-DESSERT 
 

Champagne and lemon granita

DESSERT
Frozen finger, pecan nuts, vanilla

or 
Chocolate tart, vanilla ice cream

or 
Rose, raspberry and lychee macaron


